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Ont acquis les pré-requis nécessaires a la poursuite de leur cursus en seconde année
de Master, notamment ceux dispensés a I'UCO BN : Master 2 Biotechnologies ou
Master 2 Ingénierie des Systemes Complexes.

Sont capables d'innover et de piloter un projet en recherche et développement, qualité/
reglementation et production/process appliqué a la cosmétique ou I'alimentaire de la
création au déploiement terrain.

Sont capables d’intégrer une équipe et de I'animer techniquement.

PROFESSIONNALISATIC

Stage de 6 mois au maximum en M1 et M2.

Univeraité La formation est financée par I'entreprise et vous étes rémunéré. Gela permet de
Bretagne Sud bénéficigr d’une formation pratique au coeur de I’entreprise tout en préparant sa
“ ® 1¢ année de master.
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Un tiers du volume horaire annuel est réparti sous forme de
travaux pratiques au sein des différents laboratoires et du hall de
technologies de I'UCO.

Des projets tuteurés a mener en autonomie dans des activités comme I'événementiel
(organisation de U’COOK-INNOVATION et do’U'COSMETICS), de la recherche, du
développement en interne ou en réponse a des besoins d’entreprise, de la mise en oeuvre
de production au sein du hall de technologies. ..

POURSUITE D’ETUDES

95% des étudiants ayant suivi le Master 1 poursuivent leurs études a I'UCO

Bretagne Nord :
60% en Master 2 Biotechnologies « Ingénierie des Produits et Process » pour préparer
aux métiers tournés vers I'innovation, le développement produit et la réglementation.
35 % en Master 2 Ingénierie des Systemes Complexes « Optimisation de la Production
et Pilotage Intelligent (O2PI) » pour des métiers tournés vers la production ou la qualité.
5% des étudiants ayant suivi le Master 1 poursuivent leurs études en écoles d’ingénieur
ou au sein d’'autres Masters professionnels.

ETIERS!

Chargés de projets R&D/Développement laboratoire ou bureau d'études

nouveaux produits Chefs de projets efficacité

Chargés d’études en centre de recherche, Chargés de missions réglementaires...
Responsable qualité Responsable industrialisation nouveaux
Responsable méthodes produits

Responsable logistique Responsable de production...
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Finances / Comptabilité Informatique
Droit Chimie
Management Enzymologie

Gestion de projet
Amélioration Continue

Plans d’expérience
Génie industriel

Qualité / Sécurité / Environnement Anglais
Métrologie Projet tuteuré
L'entreprise et son systeme de Mission en entreprise (alternance
production ou stage de fin d’année)
OPTION ALIMENTAIRE  OPTION COSMETIQUE

Ingrédients et additifs alimentaires
Analyses sensorielles alimentaire
Reglementation agroalimentaire

Actifs Cosmétiques
Analyses sensorielles cosmétique
Réglementation BPF

Toxicologie Toxicologie / Réglementation
Techniques de formulation cosmétique
alimentaire Techniques de formulation
Innovation / tendances cosmetique

nutritionnelles

Matieres premieres innovantes
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*Chiffres calculés sur I'année 2020-2021

Reconnue comme établissement d’enseignement supérieur privé
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_ “UNE EXPERTISE

RECONNUE
EN ALIMENTAIRE
ET EN COSMETIQUE

 PLATEFORME TECHNOLOGIQL

// Pour les étudiants : dans un but mm ATIUN
pédagogique de fagon a former
de futurs cadres en industries | 1 1 :! {IE
cosmeétiques et alimentaires. N

// Pour les entreprises : afin de ’:‘k ﬁ
les accompagner dans leur divers I \‘ El \ l D ”Iﬂm
projets d’entrepreneuriat, de |

conception de produits innovants...

// Evénements d’envergure nationale
organisés par nos étudiants en formation
agroalimentaire / cosmétique.

// Colloques professionnels et
concours en innovation destinés a
tous les étudiants en cosmétique et en
agroalimentaire au niveau international
un vrai challenge entre créateurs qui
s’affronteront le 18 et 19 mars 2021 .
> www.ucosmetics.fr

> www.ucookinnovation.fr
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PARTENAIRES —_s .

De nombreuses entreprises du secteur nous

accompagnent et nous soutiennent dans : :

\ <EATURANTS
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// le recrutement d’étudiants en contrat d’alternance / ’n
NE LAISSEZ

en stage / vers I'emploi.

i
// Porganisation de nos événements ‘

> U’Cosmetics - édition 2020 (36 entreprises
partenaires) :
Pierre Fabre / Codif/ Greentech / Seppic / Daito Kasei /
Givaudan / Galénic / Make Up For Ever / Yves Rocher...

> U’Cook-Innovation - édition 2020 (31 entreprises
partenaires) :
Entremont / Daunat / Atlantic Santé / Iwase Cosfa /
Super U Tréguier / La Biscuiterie de Bretagne...  WWWUCOSMETICSFR ®

UNE SOLUTION D'AVENIR
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BERTIFICATI[]N #INITIALE + CONTINUE

VISEZ COMPETENCES
I_A DUUBLE Cette formation complémentaire permet aux étudiants

2022-23 | MARKETING &
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» conseillant les institutions et les entreprises sur leur

stratégie marketing et de communication

La certification « Marketing & Communication des Produits Cosmétiques

& Alimentaires » permet aux étudiants d'étre capable de :

» participer au développement de lancement de produit

» construire, planifier, budgétiser et mettre en oeuvre un plan de
communication

» conduire des missions d’organisation promotionnelle,
évenementielle, commerciale

» communiquer avec différents partenaires et médias
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GI 0 PROGRAMME
1 00 /0 MARKETING MARKETING APPLIQUE

A i » Marketing métier » Ethique & Marketing
‘. de reUSSIte » Marketing stratégique » Digital marketing

. » Marketing opérationnel » Applications Cosmétiques

Taux de réussite en 2020 dans cette formation. » Distribution et Merchandising
» Une expérience concernant le parcours » Marketing de I'innovation

¢, ndustrie casmetique » de plus e 10 ans. OUTILS ET TECHNIQUES DE COMMUNICATION
> Ui rl[mpq Al iEell AT » Infographie (Indesign, Photoshop, Adobe)

Ba e,nalres.d’ e » Développement Web
AU ngptta, ensellgt;.nan Bl e » Communication offline / print / médias

Nl e S H 1S5, » Communication online / réseaux sociaux / rédaction web

» Une plateforme technologique ) : P
consacrée a la recherche et aux COURS DISPENSES Sy > Les relations presse / processus de rédaction

partenariats avec les entreprises STRATEGIE DE COMMUNICATION

partenaires. » |dentité de marque, numérique, e-réputation
» Stratégie et planification de la communication
» Gestion de projet événementiel
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COUT oe LA FORMATION
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Afin de connaitre le codt de la formation,

n’hésitez pas a vous rendre sur notre site » 8Rg];gdée(egrggél’igdes » &%?L%ﬂ[?ﬁéeur(m%) R&D/

internet : .guingamp.uco.fr ”

e a IR » Chef de projets » Chargé(e) de communication
FORMATION CONTINUE » Responsable marchés / marketing

Consulter le secrétariat universitaire. HEURES

DE COURS ml

CONTACTS MISSIONS

Le certificat en « Marketing &
RESPONSABLE DE LA CERTIFICATION Communication des Produits Alimentaires
» Loanne LE BARS : & Cosmétiques » de I'UCO Bretagne Nord

llebars@uco.fr - 02 96 44 46 46 s’adresse en priorité a nos étudiants inscrits

Crédits Photos iStock / Document non contractuel

: JOURS en Master 1 ou 2 « Biotechnologies ».
nggﬁgsEE EADRESLA FORHEATEE 1 5 DE DOSSIERS DE PRE-INSCRIPTION :
clegars@uco.fr - 02 96 44 46 46 COURS WWW.GUINGAMP.UCO.FR

UCO Bretagne Nord - Campus de la Tour d’Auvergne - 37 rue du Maréchal Foch - 22200 Guingamp - Tél : 02 96 44 46 46 - www.guingamp.uco.fr



